SYROVY SPiZ SE SLANINOU

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- tvrdy syr 300 g

- cibule 1 ks

- anglicka slanina 100 g

- paprika 2 ks

- chléb 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Silnéjsi kousky syra obalime do tenkych platkd slaniny, napichujeme stridavé s platky cibule, paprik
a chleba na grilovaci jehlu nebo Spejli. Zabalime do olejem potreného alobalu, dobre uzavieme a
zapeceme asi 20 minut v horké troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

