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Suroviny

- Hladka mouka 250 g
- Méslo 140 g
- Studena voda 6 Izice
. Sul 1 Spetka
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: USA

Postup:

Do prosaté osolené mouky zamichdme ztuhly tuk (pouzila jsem heru) nakrdjeny na kousky. V mouce
utvorime dulek a vlijeme do néj studenou vodu. Vypracujeme tuzsi tésto, které zabalime do
mikrotenového saCku a ddme na 30 minut do lednicky. Rozlezelé tésto rozdélime na dvé casti a
rozvalime je na pomouceném valu podle velikosti zapékaci misky nebo kola¢ové formy. Jednu ¢ast
rozlozime do formy, poklademe naplni podle fantazie ¢i moznosti a prikryjeme druhou casti. Okraje
pevné pritiskneme a kola¢ potreme rozslehanym vejcem. Muzeme posypat seminky (sezam,
slunecnice,...). Vlozime do vyhraté trouby a upeceme dozlatova. 1. varianta: Spodni tésto posypeme
hrsti nastrouhaného perniku, husté poklademe pulkami $vestek, posypeme skoricovym cukrem a
prikryjeme druhou pulkou tésta. 2. varianta: Na spodni tésto rozetfeme ochuceny tvaroh (250 g
tvarohu, jedno vejce, 3 1zice mouckového cukru - rozmichat), poklademe platky broskvi a prikryjeme
druhou polovinou tésta.
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