Bramborovy salat s uzenou treskou
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Suroviny

Porce: 4

. Malé bramburky 800 g
- Uzend treska 2509 1 ks
- MenSi cervené cibule 2 ks
- Citron 1 ks

- Olivovy olej 4 1zice

. Sul - dle chuti 2 Spetka
- Na preliti

- Mékky tvaroh 250 g

- Acidofilni mléko 100 g
- Pazitka 1 svazek

- Ostra horcice 1 1zice

. Sil - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bramburky diukladné omyjeme a uvarime v osolené vodé domékka. Pak je scedime a nechame
odkapat. Cibuli oloupeme a nakrajime na jemné krouzky. Z tresky odkrojime obé filatka a nakrajime
je na prouzky. Brambory prekrajime na pulky, vlozime je do misy, osolime, pridame olej a $tavu z
citronu a opatrné promichame. V misce smichame tvaroh s acidofilnim mlékem, horcici a nakrajenou
pazitkou a podle chuti osolime. Bramborovy salat rozdélime na talife a kazdou porci doplnime
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nakrajenou treskou a tvarohovym prelivem.



