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Suroviny

- Hladka mouka 400 ks

. Sul 1 Spetka

. Zloutky 4 ks

. Zakysana smetana 200 g
- Méslo 120 g

- Bilky 4 ks

- Cukr moucka 120 g

- Orechy mleté 200 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z mouky se soli, masla, zloutkll a smetany vypracujeme na vale mékké nelepivé tésto. Dame na
hodinu odpocinout do lednic¢ky. Tésto rozdélime na 4 stejné dily. Kazdy dil rozvalime na hodné
tenkou placku (jako kdyz rozvalujeme tésto na nudle). Tenké platy tésta pevné srolujeme a vSechny
Ctyri ulozime opét na hodinu do lednicky. Bilky s cukrem uslehame na tuhy snih a zlehka vmichame
orechy. Kazdou roladku rozkrajime na 16 stejnych kousku a rozvalime na co nejtenci placicky.
Kazdou placi¢ku potreme tenkou vrstvou naplné a srolujeme. Klademe na plech vylozeny papirem na
peceni. PeCeme 15 minut pri 190°C. Vlazné obalujeme ve vanilkovém cukru.
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