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Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 300 g

- Cerstvé nebo kompotované broskve 300 g
- Mékky tvaroh na peceni 250 g

- LucCina 80 g

- Vejce 1 ks

- Cukr 2 1zice

- Krupicka 1 Izice

- Mouka na val 1 ks

- Vejce 2 ks

- Smetana na potreni 12% 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V mise vySlehame tvaroh s lucinou, vejcem, cukrem a krupickou. Listové tésto rozvalime na
pomouceném valu na obdelnik silny asi 2 mm, potreme ho tvarohovou néaplni a poklademe broskvemi
nakrajenymi na tenké platky. Okraje tésta lehce potifeme vejcem rozslehanym se smetanou, plat
tésta i s naplni zavineme a okraje tésta k sobé primackneme. Zavin opatrné preneseme spojem dolu
na plech vyloZeny pecicim papirem na peceni, potfeme ho zbylym vejcem se smetanou, vylozime do
trouby vyhraté na 200°C a peCeme asi 30 minut dozlatova. Pokud tésto zacne prilis tmavnout,
zakryjeme tésto platem alobalu.
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