
Kuře na rozmarýnu s česnekem
Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny
Porce: 4

Kuře 1 ks●

Česnek - nakrájený na plátky 5 stroužek●

Olej olivový 4 lžíce●

Rozmarýn čerstvý 4 lžíce●

Sůl 1 lžíce●

Doba přípravy: 70 min

Obtížnost: Snadné

Určen pro: Dietní

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kuře opláchněte a osušte kuchyňským ubrouskem. Potřete olivovým olejem a osolte i zevnitř.
Vložte do pekáčku s olivovým olejem a pečte 30 až 40 minut, dokud kůže nezezlátne.
Poté posypejte rozmarýnem, najemno nakrájeným česnekem a pečte přibližně ještě 10 minut.
Podávejte s vařenými bramborami nebo rýží.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

