Spiz z panenky s bazalkovym pestem
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka 400 g

- Parmezan - strouhany 30 g
- Bazalkové pesto 35 ¢

. Cervené vino suché 200 ml
- Pepr bily mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou panenku rozkrojte na velky plat, naklepejte, osolte, opeprete a nechte 20 minut v chladu.
Pak maso potrete pestem a posypejte syrem. Opatrné zavinite do rolady.

Nakrajejte na mensi kousky, které napichujte na grilovaci jehly. Dejte je do zapékaci misky, podlijte
cervenym vinem.

Pecte pri mirné teploté. V priibéhu peceni podlévejte vypekem.
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