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Suroviny

- Toustovy chléb 1 ks

- Rajcata zrala 10 ks

- Cibule 2 ks

- Bylinky dle chuti 1 hrst

- SuSené oregano 1 Spetka
. Tvrdy syr 150 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceské republika

Postup:

Rajcata sparime vrouci vodou, oloupeme a nakrajime na kousky. Na trose oleje osmazime pokrajenou
cibuli do zesklovaténi, pridame rajcata, osolime, opeprime, okorenime oreganem, promichame a
dusime, dokud se nevypari vétsina vody z rajcat. Nechame vychladnout. Zatim nastrouhame syr a
posekame bylinky, pripadné nakrajime veku. K vychladlym rajcatum pridame celé vejce, syr, bylinky
a dobre promichame. Kdo rad ostrejsi, muze pridat Spetku chilli nebo kousek nadrobno pokréjené
feferonky. Smés natirdame na krajicky veky nebo toustového chleba a klademe na plech vylozeny
papirem na peceni. Vlozime asi na 5 - 7 minut do trouby vyhraté na 200°C na nejvyssi polohu.
Podévame teplé i studené, ale teplé jsou lepsi.
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