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Suroviny

- Kulatozrnna ryze 400 g
- Zeleninovy vyvar 1.2 1

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Hrasek 500 g

. Maslo 1 lzice

- Parmazan 100 g

- Cibule 1 ks

- Olivovy olej 5 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

V zeleninovém vyvaru uvarime hrasek domékka. Scedime, vyvar uchovame, polovinu hrasku
rozmixujeme na kasSi. Na rozpaleném oleji osmahneme najemno pokrajenou cibuli do zesklovaténi.
Prisypeme ryZi a kratce osmazime. Ryzi podlijeme 2 nabérackami horkého vyvaru a za stalého
michéni varime na mirném plameni. Jak se vyvar vsakuje do ryze, prilévame postupné dalsi, dokud
ryze nebude mékka (trva to asi pul hodiny). Nestaci-li ndm vyvar, pouzijeme horkou vodu. Asi z
tretiny parmazanu nastrouhdme hoblinky na ozdobu, zbytek nahrubo nastrouhdme. Ridké rizoto
dochutime soli a Cerstvé namletym peprem. Vmichame kousek masla, rozmixovany i cely hrasek a

nastrouhany syr.
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