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Suroviny

- Brambory 8 ks

- Mléko 100 ml

- Polohruba mouka 10 1zice
- Vejce 2 ks

- Slanina 200 g

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Oregéano 2 1zice

- Cesnek 6 strouzek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Rozpdlime suchou panev, nasypeme na ni na kosticky pokrajenou slaninu a za stalého michani
Skvarime. Az slanina pusti tuk, prisypeme pokrajenou cibuli, spole¢né osmazime dozlatova,
odstavime a nechame vychladnout. Oloupané brambory nastrouhdme a slijeme pusténou vodu.
Pridame horké mléko, cela vejce a promichame. Osolime, priddme oregano, rozmackany cesnek,
mouku a umichdme tésto. Podle potfeby muzeme dat mouky vice nebo méné, zalezi na vodnatosti
brambor. Nakonec do tésta primichame obsah panve se slaninou. Na panev potrenou tukem davame
hromadky tésta, rozetreme na placku a z obou stran smazime dozlatova.
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