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Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé houby 300 g

- Cibule 1 ks

- Maslo nebo olej 3 1zice

- Brambory 3 ks

. Sil, drceny kmin - dle chuti 2 $petka
- Zakysana smetana 250 ml

- Hladka mouka 1 1zice

. Zelend petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kosticky, zalijeme vodou, osolime, okminujeme a dame varit. Na
masle nebo oleji nechame zesklovatét pokrajenou cibuli, priddme na platky nakrajené ocisténé houby
a trochu podusime. Houby priddme k varicim se bramboram a varime do zméknuti. Ve smetané
rozkvedlame mouku, prilijeme do polévky a jesté chvili povarime. Podle chuti dosolime a na taliti
ozdobime zelenou petrzelkou.
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