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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 300 g

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Smetana 1.41

- Kmin 1 1zicka

- Hladka mouka 1 1zicka

- Kopr suseny nebo nalozeny v octé 1 1zice
- Vejce uvarena natvrdo 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory nakrajime na kostky, zalijeme horkou vodou, okminujeme a varime domékka.
Vyvar s bramborami zalijeme smetanou smichanou s moukou. Polévku povarime 5 minut za
obcasného prokvedlani. Ochutime koprem a pred podavanim pridame do talife rozkrajena vejce.
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