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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 2 lzice

- Cibule 2 ks

- Brambory 3 ks

- Kroupy 2 1zice

. Sil, majoranka, vegeta - dle chuti 1 $petka
. Zelena petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle zpénime pokrajenou cibuli, pridame kroupy a za stalého michani spolecné osmazime
dozlatova. Zalijeme asi litrem vody a varime. Az jsou kroupy skoro mékké (asi za 20 minut) pridame
brambory nakrajené na kosticky, osolime a varime do zméknuti brambor. Pred koncem varu pridame
Spetku majoranky a Izicku vegety. Kratce povarime, odstavime z plotny a vmichame posekanou
petrzelovou nat.
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