Bramboracka s houbami I
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Suroviny

Porce: 4

- Stredni brambory 2 ks

- Pokrajené houby 1 hrst

- Cibule 1 ks

- Pokrajena korenova zelenina 1 hrst

. Sil, mlety pepr, drceny pepr - dle chuti 2 Spetka
- Majoranka 1 Spetka

- Zeleninovy bujon 1 kostka

- Hladka mouka 1 1Zice

- Olegj 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Na troSe oleje osmahneme pokréjenou cibuli a zeleninu. Zasypeme moukou a jesté chvili za stalého
michani smazime.

Zalijeme studenou vodou, pridame na kosticky pokrajené brambory, houby, bujon a majoranku.
Osolime, opeprime, okminujeme a varime do zméknuti brambor i hub.

Na taliri doplnime posekanou zelenou petrzelkou.



