
Bramboračka s houbami I
Kategorie: Polévky

Autor: Bmilinka1991

Suroviny
Porce: 4

Střední brambory 2 ks●

Pokrájené houby 1 hrst●

Cibule 1 ks●

Pokrájená kořenová zelenina 1 hrst●

Sůl, mletý pepř, drcený pepř - dle chuti 2 špetka●

Majoránka 1 špetka●

Zeleninový bujon 1 kostka●

Hladká mouka 1 lžíce●

Olej 1 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4
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Postup:
Na troše oleje osmahneme pokrájenou cibuli a zeleninu. Zasypeme moukou a ještě chvíli za stálého
míchání smažíme.

Zalijeme studenou vodou, přidáme na kostičky pokrájené brambory, houby, bujón a majoránku.

Osolíme, opepříme, okmínujeme a vaříme do změknutí brambor i hub.

Na talíři doplníme posekanou zelenou petrželkou.


