KOKOSOVE TYCINKY

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- polohrubd mouka 300 g
- mlety cukr 100 g

- maslo 125 g

- mlety kokos 100 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, cukru, kokosu, zméklého masla a vejce vypracujeme tésto a nechame v chladu ztuhnout.
Pak je po Castech protlacujeme strojkem s ozdobnym nastavcem a tvorime ruzné tvary: tycinky,
rohlicky, vénecky apod. Upeceme na vymazaném plechu. Po vychladnuti konce méacime v ¢okoladé.
Stejné tvary miizeme po dvou slepovat marmeladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

