Zavin s bramborami a klobasou
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Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 500 g

- Uvarené brambory 400 g

- Klobésa 200 g

- Veétsi porek 1 ks

- Zakysana smetana 200 g

- Vrchovatd 1zice strouhaného krenu 2 1zice

. Sil, mlety pepr, suSeny tymian - dle chuti 1 $petka
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bramobry nakrajime na kostic¢ky, klobasu na tenka ptlkolecka, pérek na drobné kousky. VSechno
dame do misy, priddme smetanu, kien, tymian, pept a promichdme. Podle chuti dosolime (neni
nutné).

Tésto rozvalime na obdélnik, doprostred navrstvime napln a zavineme. Misto, kde se tésto spojuje
potreme rozslehanym vejcem.

Nakonec zavin potieme vejcem zvenku, vlozime do vyhraté trouby a upeceme (200°C, cca 30 minut).
Miuzeme vyrobit jeden velky, nebo dva ¢i tfi mensi zaviny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

