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Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 1 kg

- Olej 2 Izice

- Maslo 2 lzice

. Ruzné bylinky 1 hrst

. Sul, kmin , chilli - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dukladné omyjeme kartackem, neloupeme. Vétsi prepllime, malé nechame celé. Povarime
v osolené vodé s troskou kminu 10-15 minut (podle velikosti).

Ve vétsi hlubsi panvi nebo kastrolu rozpdalime olej s maslem. Prisypeme povarené osusené brambory,
poprasime chilli korenim a osolime, a za ¢astého michani opékame ze vSech stran. Az brambory
zezlatnou, prisypeme posekané bylinky a jesté asi 5 minut posmazime.

Podévame jako prilohu k masu, pripadné jen s volskym okem a zeleninovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

