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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Velka cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Zeleninovy bujon 1 kostka

. Sil, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
- Olej 3 1zice

- Ocet 2 1zice

- Horcice 2 1zice

- Hlavkovy salat 1 ks

- Slanina 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce. Po Castecném vychladnuti oloupeme a nakrajime na kolecka.

Cibuli a Cesnek pokrajime nadrobno, zalijeme 250 ml vody, rozdrobime do ni necelou kostku bujéonu
(pouzivam bio bez glutamatu) a nechame prejit varem. Do castecné vychladlého vmichame ocet, olej,
hor¢ici, osolime a opeprime. Toto nalijeme na brambory, promichdme a nechame vséknout.

Slaninu pokrajime na kosticky a na suché panvi opeceme dokrupava.

Hlavkovy salat (v zimé nahrazuju pekingskym zelim) nakrajime na prouzky.

Co nejblize pred podavanim vmichame k bramboram opecenou slaninu a salat.
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