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Suroviny

Porce: 4

- Libové maso 600 g

. Cervend paprika 0.5 ks
. Zelena paprika 0.5 ks

- Malé cibulky 5 ks

- Olej 1 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka
- Mleta paprika 1 1zicka
- Kari 1 1zicka

- Oregano 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso pokrajime na kousky. Promichame se tremi 1zicemi oleje, korenim a nechame ulezet v chladu.
Oloupané cibulky nakrédjime na kolecCka, oCiSténé papriky na malé kosticky.

Na rozpélené panvi opeceme maso domékka. Pak osolime, priddme cibuli a papriky a jesté za
obc¢asného michani opeceme do zméknuti zeleniny, ale aby zustala kiupava.

Bramborédky usmazime jak jsme zvykli.

Na talir polozime bramborak, na polovinu poklademe masovou smés a preklopime druhou polovinou
bramboraku.
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