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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- Oloupané a ve slupce uvrarené brambory 1 kg
- Hrubd mouka 200 g

- Krupice 100 g

- Mensi vejce 2 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka
- Napln

- Sadlo nebo olej 1 1zice
- Velké cibule 2 ks

- Uzenina 400 g

- Drobné skvarky 5 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozpaleném tuku nechame zezlatnout pokrajenou cibuli. Pridéme na drobné kosticky pokrajenou
uzeninu a za ¢astého michani opeCeme. Prisypeme skvarky, jesté chvili spolecné smazime a
odstavime. Nechame vychladnout.

Brambory nastrouhdme, osolime, zasypeme moukou, krupici a priddme celd vejce. Rukama
zpracujeme mékké tésto, podle potreby miuzeme podsypat moukou.

Tésto rozdélime na Ctyri Casti. Kazdou rozvalime na obdélnik, posypeme ctvrtinou néplné a smotame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

jako roladu.

Kazdou rolddku zabalime tésné do alobalu, naskladame na plech a vlozime do trouby vyhraté na
170°C. Po dvaceti minutach rolady v alobalu prevratime a dopeceme dalSich dvacet minut.
Hotové vybalime a nakrajime na platky. Poddvame s dusenym kysanym zelim nebo se Spenatem.



