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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 500 g
- mouckovy cukr 250 g
- maslo 370 g

- vejce 3 ks

- vanilkovy pudink 5 ks
- vanilkovy cukr 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Utreme do pény maslo, cukr a vejce. Priddme mouku prosetou s kypricim praskem, pudinky a
vanilkovym cukrem. Vypracujeme tésto a nechame alespon 2 hodiny v chladu odpocinout. Pres
nastavec v masovém strojku vytlacujeme stejné tvary a klademe na vymazany plech. Peceme ve
vyhraté troubé (170 °C), dokud nezacne cukrovi lehce zlatnout. Vychladlé kousky cukrovi slepujeme
dzemem a pokapeme cokoladovou polevou.
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