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Suroviny

Porce: 4

. Spagety 500 g

- Eidam 200 g

- Balkansky syr 200 g

- Hermelin 1 ks

- Velka cibule 1 ks

- Anglicka slanina 150 g

- Zakysana smetana 200 g
- Kecup 10 1zice

- Rajcata 3 ks

- Sadlo 2 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvatime v osolené vodé a scedime.

Promichame s kecupem a zakysanou smetanou.

Cibuli a slaninu pokrajime na kosticky a na rozpaleném sadle spolecné osmazime dozlatova.
Eidam a balkansky syr nahrubo nastrouhame, hermelin pokrajime na platky.

Rajcata sparime vrouci vodou, ochladime, oloupeme a rovnéz pokrajime na platky.

Do zapékaci misky rozprostreme vétsi ¢ast cibule se slaninou a na ni narovname polovinu Spaget.
Posypeme polovinou strouhanych syri. Na né naskladame platky raj¢at a hermelinu. Prikryjeme
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zbytkem Spaget, posypeme zbytkem cibule se slaninou a zasypeme zbyvajicim strouhanym syrem.
Ve vyhraté troubé zapeceme (180°C, asi 30-40 minut).



