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Suroviny

Porce: 4

- Spagety 300 g

- Plechovka krajenych rajcat 400 g

- Sardinky v roslinném oleji 110 g

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Méslo 40 g

- Olivovy olej 3 1zice

. Sil, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
. Zelena petrzelka 1 hrst

- Tvrdy syr 150 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvarime v osolené vodé a scedime. Promichdme s olivovym olejem. Cibuli a ¢esnek
pokrdjime nadrobno a osmazime na masle. Priddme rajcata i s nalevem a pod poklickou chvili
podusime do zméknuti. Sardinky vyklopime i se Stavou na talil', rozmackame vidlickou a pridame k
rajcatim. Vmichame hrst posekané petrzelky, podle chuti osolime a opepifime a vSechno spole¢né
jesté chvili povarime.

Syr nastrouhame. Rajcatovo-sardinkovou smés a polovinu strouhaného syra vmichame do Spaget. Na
taliti posypeme zbyvajicim syrem.
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