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Suroviny

Porce: 4

- Pstruzi 4 ks

- Cibule 3 ks

- Anglicka slanina 100 g

. Sil, drceny pepr - dle chuti 2 Spetka
. Zelena petrzelka 1 hrst

- Kousek masla 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a pokrajime na silngjsi kolecka nebo pulkoleCka a rozlozime do pekace vytreného
maslem. Poklademe kousky slaniny.

Omyté a osusené pstruhy zevnitt i zvenku osolime a okminujeme. Do brisni dutiny vlozime po snitce
petrzele a naskladame je do pekace. Malinko podlijeme vodou.

Vlozime do trouby (nezakryté) a upec¢me domékka, asi 25 minut.

Podavame s bramborovou kasi a zeleninovym saldtem.
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