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Suroviny

Porce: 4

- SlepiCi vyvar ( muze byt z kostky ) 4 hrnek
- Jarni cibulka 3 svazek

- Mladé mrkve 3 ks

- Brambory 2 ks

. Slanina 4 platek

- Jable¢né vino 1.2 sklenice

. Mlety pepr, sul -dle chuti 2 Spetka

- Olej na opeceni 1 ks

- Na dokonceni

- Houska nebo rohlik 1 ks

- Nasekana hladkolista petrzelka a rericha 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu nakrdjime na nudlicky, cibulky a mrkev ocistime a nakrajime na platky. Brambory oloupeme,
nakrajime na kostky, uvarime je v osolené vodé témeér domékka a scedime. V hrnci rozehrejeme asi 2
1Zice oleje a orestujeme na ném slaninu. Pridame cibulku a mrkev a pomalu restujeme asi 3 minuty.
Prilijeme vino a vyvar, priddme predvarené brambory, pomalu povarime 6 minut a polévku
dochutime soli a peprem. Housku nakrédjime na kosticky a opeCeme je na rozehratém oleji dozlatova.
Polévku rozdélime do talift, kazdou porci posypeme nasekanou petrzelkou, nati z cibulek a rerichou


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

a posypeme opecenymi houskovymi kostickami.



