Bramborovy kréem s mangoldem
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Suroviny

Porce: 4

- Zeleninovy vyvar 3 hrnek
- Nové brambory 5 ks

- Mangolda 4 ks

- Cibule 1 ks

- Zakysana smetana 4 lzice
- Cesnek 2 strouZek

- Olivovy olej 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
- Na dokonceni

- Houska 1 ks

- Slanina 4 platek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drobné nakrajenou cibuli kratce orestujeme v hrnci na nékolika Izicich olivového oleje. Zalijeme ji
vyvarem, pridame oloupané a na kostky nakrajené brambory a nasekany ¢esnek a varime domékka.
Tretinu brambor odebereme a ddme stranou. Do polévky priddme ociStény a nakrajeny mangold (
malou ¢ast mangoldu nechame stranou ) a povarime 2 minuty. priddme zakysanou smetanu, osolime,
opeprime a vSe trochu rozmixujeme tak, aby nevznikl Gplné hladky krém. Zbyly mangold nakrajime
na nudlicky a kratce je orestujeme v panvi na trose oleje. Vyjmeme ho, do panve pridame na nudlicky
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nakrajenou slaninu, rychle ji opeceme a také vyjmeme. Nakonec do panve prilijeme trochu oleje a
opeceme na ném dozlatova kosticky housky. Polévku rozdélime do talirt a kazdou porci ozdobime
odloZenymi bramborami, nudliCkami mangoldu, slaninou a ope¢enou houskou.



