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Suroviny

Porce: 4

- Stredni brambory 16 ks

- Kukuri¢né klasy 4 ks

- Cuketa 1 ks

- Anglicka slanina 12 platek
- Nastrouhand niva 60 g

- Olej 4 1zice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Salsa

- Cervend paprika 1 ks

. Zlutd paprika 1 ks

- Rajce 1 ks

- Stredni cibule 1 ks

- Rajsky protlak 50 g

- Limetka 1 ks

- Nakrajena pazitka 2 lZice
. Cesnek 2 strouzek

. Sul - dle chuti 2 $petka

- Olej na opeceni 1 ks

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Nejprve pripravime salsu. O¢isténé papriky a oloupanou cibuli nakrajime na jemné kosticky. Rajce
sparime vrouci vodou, oloupeme a nakrajime na kostic¢ky. Cibuli zesklovatime v kastrilku na oleji.
Pridame papriky a platky ¢esneku a orestujeme. Prilijeme protlak, osolime a podusime domékka. Pak
primichame rajce a pazitku, salsu a nechame uz jen prejit varem, dochutime ji stdvou z limetky a
nechame vychladnout. Brambory dukladné omyjeme ( neloupeme je ) a nakrajime na pulky. Vlozime
je do hrnce, zalijeme vodou, osolime a uvarime je do polomékka. Pak vodu slijeme a brambory
nechame vychladnout. Klasy kukufice oloupeme, omyjeme a kazdy nakrajime na 6 silnéjsich platka.
Cuketu omyjeme a nakrajime na 12 dilku. Predvarené pllky brambor zprudka ope¢eme v panvi na
oleji a osolime je. Kazdy platek kukurice obalime prouzkem slaniny a napichame stridavé s
bramborami, cuketou na $pizy. Rozlozime je na plech, posypeme nivou a peceme v troubé vyhraté na
170°C dokud neni zelenina mékka. Spizy rozdélime na talife a podavame se salsou.



