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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Kysané zeli 600 g

- Pikantni klobéasa 250 g

- Smetana 2 dl

- Cibule 1 ks

- Olej 4 1zice

. Mleta paprika 1 Izice

- Rajsky protlak 1 Izice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
- Maslo na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou a nakrajenou cibuli zpénime v kastrolu na oleji. Primichame papriku, protlak a
prekrajime zeli a kratce podusime. Klobasu nakrajime na kolecka. Brambory oloupeme, nakrajime na
platky a vhodime je do vrouci osolené vody. Promichédme je a ihned scedime. Na dno vymazané
zapékaci formy naskladame polovinu platkta brambor, priddme polovinu zeli, vSechna kolecka
klobdasy a pak znovu vrstvu zeli. VSe zakryjeme zbylymi platky brambor, prelijeme osolenou a mirné
opeprenou smetanou a peceme asi 45 minut pri 170°C.
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