Bramborovy kolac s cibuli
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 700 g

- Vejce 3 ks

- Vétsi cibule 2 ks

- Polohruba mouka 100 g

- Nastrouhany cedar 80 g

- Maslo 50 g

- Tymian 6 snitka

. Cerstvé drceny pept, stl - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nastrouhame na hrubém struhadle a proplachneme studenou vodou. Nechame
je odkapat a pak je opatrné v utérce vymackame a nasypeme do misy. Priddme mouku, syr, vejce a
1zicku listku tymidnu,osolime, opeprime a promichame. Cibuli oloupeme a kazdou nakrajime asi na 4
silnéjsi kolecka. Formu na kol&¢ vylozime pecicim papirem, lehce ho potfeme méaslem a nalijeme do
ni bramborovou smés. Poklademe ji kolecky cibule, ktera pokapeme zbylym maslem, kolac vlozime
do trouby vyhraté na 160°C a peCeme asi 40 minut dozlatova.
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