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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Celé varené krevety 250 g

- Smetana 30% 3 dl

- Cibule 3 ks

. Salotky 3 ks

- Oloupana rajcata 2 ks

- Maslo 50 g

- Brandy 0.3 1

- Celozrnna ostra horcice 1 1zice
. Sul - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z krevet odtrhneme ocasky a vyloupeme je. Veskeré zbylé casti z krevet orestujeme v kastrulku na
poloviné masla, zalijeme vodou a nechdme zvolna varit. V kastrolu rozehrejeme zbylé méslo, pridame
oloupané a nadrobno nakrédjené Salotky, oloupané a na kousky nakrajené brambory, lehce osolime,
podlijeme 1 dl vody a privedeme k varu. Prilijeme smetanu a varime, dokud nejsou brambory témér
mékké. Scedime je a smetanovy vyvar z brambor nalijeme zpét do kastrolu. Pridame k nému vyvar z
krevetovych skorapek a horcici a pomalu svarime na hustou omacku. Primichame do ni vyloupané
ocasky z krevet, brambory a brandy a spolecné podusime domékka. Nakonec ragu podle chuti
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prisolime, priddme do néj nakrajena rajcata a nechame je kratce prohrat.



