Teleci medailonky v bramborove kruste
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Teleci pecené bez kosti 500 g

- Olej 4 lzice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Salsa

- Zralé avokado 1 ks

- Oloupané rajce 1 ks

- Limetka 1.2 ks

- Ostra horcice 1 1zice

. Cerstvé mlety pept, st - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V misce smichame na kosticky nakrdjen rajce a duzinu z avokada, limetkovou stavu a horcici, a salsu
podle chuti osolime a opeprime. Maso nakrdjime na 8 platkd, lehce je naklepeme a osolime.
Brambory oloupeme a nastrouhame na hrubém struhadle. Proplachneme je studenou vodou a
vysusime v utérce. V panvi rozehrejeme tenkou vrstvu oleje, na dno udélame dvé malé hromadky
nastrouhanych brambor, rozprostreme do placicek a jemné osolime. Na kazdou polozime platek
masa, primackneme ho a ope¢eme, dokud brambory nejsou dozlatova opecené. Prelozime je na talit,
na panev udélame dalsi dvé hromadky brambor, posadime do nich opecené placky s masem tak, aby
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maso bylo uprostred, a dopeceme je dozlatova i z druhé strany. Stejnym zplisobem pripravime
dal$ich 6 medailonku a podavame je s pripravenou salsou.



