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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 800 g

. Ruzickovéa kapusta 300 g

- Smetana 12% 2 dl

- Vejce 4 ks

. Uzena kruti prsa 120 g

- LucCina 80 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Maslo na vymazani a strouhanka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na platky silné asi 2 mm, propldchneme je studenou vodou a
nechame odkapat. Pak je nasypeme do hrnce s vrouci osolenou vodou a nechame prejit varem.
Nasypeme je do sita a nechdme odkapat. Kapusti¢ky oCistime, rozkrojime na poloviny a kratce
sparime ve vrouci osolené vodé. IThned je zchladime ve studené vodé a nechame odkapat.
Bramborové platky nasypeme do misy, priddme vejce, smetanu s luc¢inou, osolime a opatrné
promichdme. Polovinu smési rozdélime na dno vymazané a vysypané zapékaci formy Poklademe je
pulkami kapusticek, posypeme na nudlicky nakrajenym uzenym masem, zakryjeme druhou polovinou
smési a peceme dozlatova asi 40 minut pri 160°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

