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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. Listové tésto 1 baleni

- Cibule 7 ks

. Sunka 200 g

- Strouhany tvrdy syr 200 g

- Kousek masla 1 ks

- Vejce 1 ks

- Mékky tvaroh 1 ks

. Trochu mléka 1 ks

. Sil, drceny kmin - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto rozvalejte, poloze na pekac, aby presahovalo pres okraj, a potrete ho rozslehanym
vajickem. Tvaroh utrete s mlékem, soli a kminem a rozetrete na tésto. Na masle zpénte na
pulkolecka nakrajenou cibuli, pridejte na prouzky nakrajenou Sunku a poduste asi 15 minut. Smés
rozlozte na tvaroh, posypte nastrouhanym syrem a priklopte presahujicim téstem, které potrete
vajickem. V predehraté troubé pecte asi 15 - 20 minut.
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