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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Nasladlé bilé vino 1.2'1

- Hrebicky 2 ks

- Skorice 1 ks

. Skrobova moucka 1 1Zicka
. Pomerancova stava 4 1zice
. Zralé kiwi 4 ks

- Med 2 1zice

. Slehaéka 1.81

- Nasekané mandle 1 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vino, hiebi¢ky a skotici zahrejte a svafte. Skrobovou moucku a pomerancovou $tavu rozkvedlejte,
vmichejte a povarte, az je vino zase Ciré. Koreni vyjméte.

2. Tri kiwi velmi tence oloupejte, nakrajejte na malé kousky nebo propasirujte a precedte. Pecicky
pritom nerozmdacknéte, pyré by chutnalo horce.

3. Pyré i med pridejte do studené polévky, zamichejte a ochutte. Prikryté vlozte na malou chvili do
chladnicky, poté dochutte a pripravte do misek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

4. Slehacku uslehejte do pény, mandle nasucho oprazte, posledni kiwi oloupejte a nakrajejte na
platky. Poté vSe vlozte do talire na studenou polévku.



