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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Platky Sunky nebo slaniny 4 ks
- Tvrdy syr 200 g

- Maslo 20 g

. Sul, pepr -dle chuti 2 $petka

- Zelena nat 1.5 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Porcelanové nebo sklenéné malé zapékaci misky dobie vytreme zméklym maslem.

2. Tvrdy syr nastrouhdame na hrubsim struhadle. Do misek rozdélime jednotlivé platky Sunky a ty pak
posypeme nastrouhanym syrem. Do kazdé misky rozklepneme jedno vejce, posypeme Spetkou soli a

cerstvé mletym cernym peprem.

3.V troubé predehraté priblizné na 180°C zvolna peceme asi 10 minut. U hotového pokrmu by
zloutky mély zlstat mirné tekuté, bilky ale maji byt tuhé.

4. Zatim si pripravime ¢erstvé bylinky. Oplachneme je a nasekame na drobné kousky. Podle obliby
volime petrzelku, pazitku nebo i bazalku. Zapeceny obsah misek s vejci pred servirovanim posypeme
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zelenymi natémi. Poddvame s ¢erstvym bilym nebo i tmavym pecivem.



