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Suroviny

Porce: 4

- Kureci srdicka 250 g

- Cibule 1 ks

- Maéslo 1 Izice

- Mrkev 1 ks

- Celer 0.5 ks

- Pérek - cca 15 cm dlouhy 1 ks
- Zelené fazolky 1 hrst

- Solamyl 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Sdjova omacka 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

SrdiCka rozpulime a promyjeme studenou vodou. Nadrobno nakréjenou cibulku zpénime na masle,
pridame srdicka a trochu orestujeme. Pak je zalijeme vodou, priddme ocisténou a nahrubo
nastrouhanou zeleninu, fazolky , osolime a uvarime domékka.

Nakonec polévku zahustime solamylem rozmichanym ve vodé a dochutime s6jovou omackou a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

peprem.



