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Suroviny

Porce: 6

- Jehnéci kyta 1.5 kg

- Palice cesneku 2 ks

- Cibule 1 ks

- Vétvicky rozmarynu 4 ks

. Maslo 1 lzice

- Citron 0.5 ks

- Slanina 50 g

- Drceny ¢erny pept, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Jehn&¢i kytu omyjeme, osu$ime a zbavime viditelného tuku. Cesnek rozebereme na strouzky,
oloupeme a polovinou strouzki prospikujeme kytu.

2. Méslo rozpustime, vmichame do néj citronovou Stavu, dva utrené strouzky Cesneku a jemné
nasekany cerstvy rozmaryn. Touto smési celou kytu potreme a maso nechame v chladu nékolik hodin
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3.V pekaci rozskvarime jemné pokrajenou slaninu. Vmichame do ni drobné nasekanou cibuli a
pokrajeny Cesnek. Na tento zaklad polozime kytu, Trochu podlijeme a zakryjeme poklici. Pekacek
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vlozime do trouby predehraté na 220°C a zvolna pe¢eme asi 45 - 60 minut.

4. Poklici odklopime, maso podle potreby podlijeme a uz bez bez poklice dope¢eme dozlatova.
Vpichem zkontrolujeme , Ze je maso dostatecné propecCené, a muzeme servirovat.

5. Podavame s duSenym S$penatem nebo jinou oblibenou zeleninou a razné upravenymi brambory.
Vhodné jsou ale i bramborové noky.



