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Suroviny

Porce: 4

. Kuzle (1ze pouzit predek a ruzné odrezky ale libové ) 0.75 g
- Anglicka slanina 200 g

- Sadlo 0.5 1zicka

- Cibule 1 ks

- Strouhanka 5 1zice

- Majoranka - dle chuti 1 1zicka

. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maso i s kostmi uvarime a nechdme trochu vychladnout. Zatim slaninu nakrdjime na malé
kosticky. Pak kousky uvareného masa obereme z kosti a umeleme je spolu s asi polovinou pripravené
slaniny.

2. Cibuli oloupeme a nakrajime najemno. Zbylou slaninu s cibuli opeCeme na trosce sadla, pridame
mleté maso, strouhanku, podle potieby zalijeme trochou vyvaru. Konzistence by méla byt kasovita -
ani hustd, ani ridka. Dochutime podle vlastni chuti soli, Cerstvé mletym peprem, majorankou a
utfenym ¢esnekem.

3. Podavame oblozené opecenou slaninou, volskym okem, zeleninovym salatem nebo naklddanymi
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okurkami. Priloha varené brambory nebo pecivo.



