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Suroviny

Porce: 4

- Veprové panenky 2 ks

- Barevné papriky 500 g

- Cuketa 1 ks

- Tymian 1 svazek

- Cesnek 5 strouzek

- Olivovy olej 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové panenky odblanime, omyjeme a osusime. Prolisovany ¢esnek smichame s 0,5 dl olivového
oleje a nékolika rozsekanymi vétvickami tymianu. Do této smési nalozime obé panenky a nechame je
pri pokojové teploté 2 hodiny odlezet. Papriky zbavime seminek a nakrajime je na vétsi kousky,
cuketu omyjeme a nakrajime na kolecka. Zeleninu zakapeme olivovym olejem, osolime, opeprime a
vlozime na dno pekacku. Pridame zbylé celé vétvicky tymidnu a pripravené maso i s marinadou.
Lehce ho osolime, opeprime a peceme asi 25 - 30 minut pri 180°C. Béhem peceni panenky oto¢ime a
zeleninu promichdme. Na zavér vyjmeme vétviCky tymidnu, maso nakrdjime na platky a podavame se
se zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

2 hodiny odlezet



