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Suroviny

Porce: 4

- Uzeny bucek 1 kg

- Malé cibulky ( ¢erstvé nebo sterilované ) 500 g
- Brusinkova marmelada 200 g

. Cervené vino 5 dl

- Vyvar 2.5 dl

- Med 3 lzice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bucek vlozime do pekacku a oblozime ho o¢istényma cibulkami. Ve zalijeme ¢ervenym vinem
rozmichanym s brusinkovou marmeladou a medem, opeprime a podle chuti osolime. Pekacek
zakryjeme poklici, vlozime do trouby vyhraté na 170°C a maso peceme asi 70 minut. Pak ho
odkryjeme a dopeceme, az se na povrchu utvori kiupava kurcicka. Béhem peceni maso prubézné
podlivame vyvarem. Hotové maso vyjmeme z pekacku, ktery postavime na sporak a vypek s cibulkou
svarime, az zhoustne. Maso nakrajime na platky, rozdélime na talire, doplnime ho vypekem s
cibulkami a podavame s bilym pec¢ivem nebo bramborovou kasi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

