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Suroviny

- Polohruba mouka 400 ml

- Cukr 200 ml

- Vejce 3 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Mléko 125 ml

- Prasek do peciva 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Olej 2 1zice

- Margot ¢okolada 1 ks

- Cokoladovéa poleva 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cukr utreme se zloutky a olejem. Priddme mouku smichanou s praskem do peciva, vanilkovy cukr,
mléko a Slehacku. Kratce proslehdme na hladkou hmotu. Pak vmichdme nastrouhanou ¢okoladu a
nakonec snih z bilkl a Spetky soli. Nalijeme do vymazané a vysypané formy a peceme na 170°C asi
60 minut. Vychladlou babovku polijeme polevou a posypeme kokosem.
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