Lahodne balicky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprové libové maso 4 platek
- Anglicka slanina 8 platek

- Klobésa 2 ks

- Cibule 2 ks

- Horcice 2 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso omyjeme a osusime, lehce naklepeme, z obou stran osolime, opeptrime a potieme hor¢ici.
Nechame asi hodinu ulezet. Z alobalu ustiihneme 4 Ctverce. Na kazdy polozime platek slaniny, na ni
maso, na maso platek slaniny, naskladame kolecka cibule a nakonec pulku klobasy (rozpulit
podélné). Zabalime do alobalu a pevné uzavieme. Balicky naskladdme na plech, ktery vlozime do
trouby vyhraté na 200°C. Po 40 minutach balicky troSku pootevieme a jesté 5 minut dopeceme.
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