Zapecené bramboroveé placicky se syrem
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Suroviny

- Varené brambory ve slupce 500 g
- Hladka mouka 3 1Zice

- Vejce 1 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Platkovy syr 100 g

- Zelend petrzelka nasekana 1 hrst
- Cherry rajcata 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Dobre vychladlé brambory oloupeme a nastrouhame na jemném struhadle. Priddme vejce a podle
potreby mouku. Osolime, opeprime a zaprasime ¢erstvé strouhanym muskatovym oriSkem. Rucné
uhnéteme tésto. Z néj nadélame malé placicky a ty nasucho opeCeme na teflonové panvi. Pak je
naskladédme na plech, na kazdou polozime 2 - 3 koleCka rajcatek, prekryjeme platkem syra a dame do
trouby zapéct. Pred podavanim posypeme sekanou petrzelkou.
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