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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 500 g

. Zloutky 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Kvasnice 50 g

- Mléko 250 ml

- Cukr 1 Spetka

- Maléd majonéza 100 g 1 ks

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Rum 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do mouky pridame zloutky, Spetku soli, majonézu a vzesly kvasek pripraveny z kvasnic, mléka a
Spetky cukru, vymisime hladké jemné tésto, v prubéhu miseni prilévame rum(dle chuti). Tésto ma byt
vlacéné, ne tuhé. Nechame vykynout na teplém misteé.

Pak 1zici nabirdme hromédky, prsty jemné roztdhneme a smazime ve vysi vrstvé oleje dozlatova.
Tésto mizeme také vyvélet a sklenickou vykrajovat kolecka.

Usmazené koblizky klademe na papirové ubrousky, aby odsdly prebyte¢ny tuk. Natreme dZzemem a
nahoru dame kopecek zakysané smetany.
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