Skvela specialitka
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veproveé kotlety 600 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Cibule 1 ks

- Majoranka 1 Spetka

- Feferonka 1 ks

- PInotucna hor¢ice 1 1zice
- paprika 1 ks

- Kysela okurka 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maso omyjeme a osuSime, nakrajime na platky, osolime, opeprime a nakrdjime na mensi kousky. Na
troSce oleje nechame zpénit pokrajenou cibuli, priddme maso, prudce opeceme, pridame k nému
majoranku a feferonku a jesté 10 minut opékame odkryté. Pak pridame horcici, pokrajené okurky a
papriku. Prikryjeme poklickou a dodusime domékka (asi 30 minut). Je-li treba, podlijeme trosku
vodou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

