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Suroviny

- Krkovicka 600 g

- Cibule 1 ks

- Kari 4 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Hrasek sterilovany 1 plechovka
. Spagety 400 g

- Tvrdy syr 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osusSime, nakrajime na kostky, osolime, okorenime a promichame. Na oleji
osmazime nadrobno nakrajenou cibuli. AZ za¢ne ruzovét, priddme maso, kratce ze vSech stran
opeceme a podlijime trochou horké vody. Pod poklickou dusime domékka. Podle potreby podlévame
horkou vodou. Dusime tak, aby az je maso mékké zbyla v kastrolu ¢i panvi néjaka stava, nenechame
vSechnu tekutinu vydusit. Spagety uvaiime v osolené vodé a scedime. Uvarené $pagety, maso i se
stavou a scezeny hrasek dobre promichame. Urovname na pekac a posypeme strouhanym syrem. Na
chvili vlozime do vyhraté trouby, jenom nez se syr roztavi.
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