Zapecene kure se slaninou a syrem

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Recepty.cz

Suroviny

- Kureci prsa 6 ks

- Anglicka slanina 200 g

- Tvrdy syr 150 g

- Niva 150 g

- Cibule 2 ks

- Cesnekovy pept 1 $petka

. Sul 1 Spetka

- Maslo na vymazani 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osu$ime. Maso plo$e rozpulime a z obou stran lehce osolime. Zapékaci misku
vymazeme maslem, syry nastrouhdme. Dno misky vylozime platky anglické, na né naskladame maso.
Poprasime korenim, posypeme pokrajenou cibuli a strouhanym syrem. Znovu anglickou, maso,
koreni, cibule, syr, a jeSté jednou celé zopakujeme. Posledni vrstvu syra pokapeme olejem. Prikryté
vlozime do trouby vyhraté na 210°C a peCeme asi 20 minut. Pak odkryjeme a dalSich 15 minut
dopeceme dozlatova.

Podévame teplé s bramborami a zeleninovym saldtem nebo studené s pecivem a zeleninovou
oblohou.
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