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Suroviny

- Polohruba mouka 600 g
- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 1 1zice

- Citronova stava 1 lzice
- Prasek do peciva 1 ks

- Maslo nebo Hera 250 g
- Mléko 8 lzice

- Jablka 1 kg

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Cukr moucka 5 1zice

- Vanilkovy pudink v prasku 2 ks
- Rozinky 1 hrst

- Mleté orechy 1 hrst

- Skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky, 1 1zice cukru, mléka, vejce, citrénové Stavy, masla vytvorime na vale hladké tésto.
Rozdélime je na poloviny. Kazdou pulku rozvalime na velikost plechu. Jablka oloupeme, nakrajime na
malé kosticky. Smichame s cukrem, skorici, pudinkovym praskem, rozinkami a orechy. Jeden plat
tésta preneseme na plech vyloZeny papirem na peceni. Na tésto rozprostreme jableCnou smés,
prikryjeme druhym platem tésta a na nékolika mistech propichneme vidlickou. PeCeme ve stredné
predehraté troubé do zlatova.
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