Babovka z brambor
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1.4 kg

- Spenét mraZeny 1 baleni
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 0.5 Izicka
- Cesnek 1 strouzek

- Kmin mlety 0.5 1zicka

- Sadlo 1 lzice

- Strouhanka 1 hrst

- Niva 200 g

- Uzenina(libovolnd) 250 g
- Vejce 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Naptl uvafené brambory nakrajime. Spenéat osolime, okorenime, vmichdme prolisovany ¢esnek. Do
tukem vymazané a strouhankou vysypané formy na babovku ddvame vrstvy brambor, uzeniny a
Spenatu.

Posypeme trochou syra Niva a vrstvy striddme. Nakonec zalijeme rozslehanym vejcem. Peceme asi


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

30 minut.



