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Suroviny

. Bilé fazole ve slaném nalevu 1 plechovka

. Cervené fazole ve slaném nélevu 1 plechovka
- Cibule 2 ks

- Anglicka slanina 100 g

- Klobésa 3 ks

- Zeleninové leco 1 sklenice

- Brambory 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Oregano 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Dno hrnce pokapeme lehounce olejem. Pridame nadrobno nakrajenou cibuli a slaninu. Za stalého
michéni opékame do zesklovaténi cibule. Pak pridame na kolecka nakrajené klobasy a jesté chvili
restujeme. Pak prilijeme leco, prisypeme scezené a proplachnuté fazole, osolime, okorenime,
podlijeme trochu vody a vmichdme najemno nastrouhanou bramboru. Promichame a asi 10 minut
povarime.
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